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(57) Abstract: The invention relates to a method for separating the liquid part from the suspended matter in a sludge supplied in 
a continuous flow at a flow rate of QEB = V/hour. The flow is divided into at least two partial flows which are sprayed on top of 
one another into a sealed chamber of volume v < V/20, simultaneously injecting air therein at a flow rate d, said chamber being 
kept under overpressure conditions. The suspended matter of the thus treated flow is then left to decant in a collection container, 
with the cake or solid part falling to the bottom and separating from the liquid part which is continuously discharged. 
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Publiee : 
— avec rapport de recherche internationale (Art. 21(3)) 

La presente invention concerne un precede de separation entre la partie liquide et les matieres en suspension d'une boue 
alimentees en flux continu a un debit QEB = V/heure. Le flux etant divise en au moins deux flux partiels, on les projette l'un sur 
l'autre dans un enceinte fermee de volume v < V/20 en y injectant simultanement de l'air a un debit d, en maintenant la pression 
dans l'enceinte en surpression, puis on laisse decanter les matieres en suspension du flux ainsi traite dans un recipient de 
recuperation dans lequel la partie solide ou gateau tombe en partie basse du recipient en se separant de la partie liquide que l'on 
vide en continu. 


