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(54) Title: METHOD FOR INCREASING THE SWEETENING POWER AND ENHANCING THE TASTE OF A MIXTURE OF-

EXTREMELY POWERFUL SWEETENING AGENTS

(54) Bezeichnung: VERFAHREN ZUR VERSTARKUNG DER SUSSKRAFT UND ZUR GESCHMACKSVERBESSERUNG EINER
MISCHUNG HOCHINTENSIVER SUSSSTOFFT:

(57) Abstract

The invention relates to a method for increasing the sweetening power and enhancing the taste of a mixture of extremely powerful
sweetening agents, characterized in that an oligosaccharide is added to the mixture.

(57) Zusammenfassung

Dic vorlicgende Erfindung betrifft ein Verfahren zur Verstarkung der SoBkraft und zur Geschmacksverbesserung einer Mischung
hochintensiver SiiBstoffe, dadurch gekennzeichnet, daB man der Mischung ein Oligosaccharid zusetzt.




