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the present invention.
The solvent fractionation may be superior in the yield and accuracy, although solventless fractionation
such as wintering would also give a satisfactory result.
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fromthe pericarp oil is renoved. In addition, the conteni:o
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of the pe Qi i & mor.¢ tte hvelen 3hermal
oo Ll B %ﬁm e e e
ST DY attor Lirein o AESG Y %n H% Sials Ahs 15mB %}S‘H?e eQW‘&]
peri Gar 9063 f ac ﬁecnﬁl 164€. 8 2bston m:'as Uﬁtﬁl ﬁa'r?t‘hg Shus Dfamed to gwe ‘510 g of a
fraction, to which 2550 g of acetone was added. Then the mixture was heated to approximately 40°C and
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‘Eath hard butter of.the-present invention conprising said pericarp oi
“optionally blended with the abovenentioned fat(s) is highly conpatible with
cocoa butter, shows excell ent mqékagé g&%ﬁi such as tenpering properties
when used in the preparation of and gives a final product
having 35 preferable properties including snapping, neltability in the
mout h aggbe! RA/SER bad)SRing ANEdia thil confont HCad. B, 0645% Gha0%C bE20 <, 9061 ankiNd-har d
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f'r actsi o¢hatdidigshoredantdxtellemishapping andfal pegferatd myttabilitg th themeuthhar d butter materi al ,
has a solid fat content of approximately 40% at 30 *C. Conpared thereto,
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to otain the niddle-nelt' ap 3R  on and yet 2 he yidl d thus achieved is
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cost for the production of hard butter can be significantly saved thereby.
To further illustrate the present invention, the follow ng Exanple is
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vani ¥ i 8 Hartbutter nach Anspruch 1, wlrir) @asCFedi diton #htoh. Feflgdh@l hnlabd arer FRAD 60% i dasr
fat which m&rmt@wa&ruamweoge@oqasﬂ ad-dhae Chinese tallow tree (Sapium
Sebi ferum by extraction followed by fractionation fromwhich both
hi gh- meb.t iHagbuedurhiasyenteb bisreg dewat! diktis Folls) Wi &EIR Anspruth edbiitiéit Bt)@hd 951bld 5
fract i onatGean%avod eininiderrashrepensiakion afisgbwihb abscSulfoto firakliofioriam Salfett, fraktioniertem

° Sheafett, Kokumfett, Mangokernfett, fraktioniertemn Mangokernfett und Iilipefett.

Revendications

1. Beurre dur comprenant une graisse qui est obtenus & partir du péricarpe de I'arbre & suif chinois
(Sapium sebiferum) par extraction suivie d'un fractionnement, ledit fractionnement éliminant tant les
fractions & point de fusion élevé que celles 2 point de fusion bas, et qui a une teneur en graisse solide
de 70 % ou plus, de 40 % ou plus et de 2 % ou moins, & 20 °C, 30 °C et 40 *C, respectivement.

50

2. Beurre dur selon la revendication 1, dans lequel ladite graissé a une teneur en graisse solide de 80 %
ou plus, de 60 % ou plus et de 0,5 % ou moins, & 20 *C, 30 *C et 40 *C, respectivement.

3. Beurre dur comprenant 5 & 85 % en poids d'une graisse selon la revendication 1, et 95 & 5 % en poids
d'une ou plusieurs graisse(s) choisie(s) parmi la graisse de sal, la graisse de sal fractionnée, la graisse
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nore, 40%or nore and 2%or less at [err], [err] and [err],
25 2. The hard butter as set forth I n clalml wher ei n sai Hlﬁ “l"l
solid fat content of 80% or nore, E®09307 46®B¢ and 0. 5% or
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hat. 2.;oHartbutter nach Angprcded mhss WOri-n das Fe§t eingn festen Fettgehalt
von 80% oder nehr, 60% oder runbie tdumnk gdwddo oder weni ger |bei 20 * C, 30 * C
‘bzw. 40 * C hat. 3. Hartbutjt sardbokeassend 5 pis 9 Gew. {% ei nes Fetts, w e
“es in Anspruch 1 definlert || ebgoabutdr 05 bi s |5 Gews - % vor) ei nem oder mnehreren
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Sheaf et®, Kokunfett, Mangolervafilint, fraktioni ert®d Mangokenfett und
tl1ipefett. Revendlcations so 1. Beurre dur conprenant une grai-sse qui est
obtenue a partir du p~ricarpe de |"arbre a sulf chinois (Saplum sebiferumn
par extracidm® suivie d' un fractionnement, ledit fractionnenent 4lim nant

t Kot Ie fractions a point de fusion 6levd gue celles a point de fusion
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-dur sel on | afractiops haMecheen tamoved thraugh dalddractiondtian] andewhighcliag ecsolid fahentertnat (70%ain
grai sse sol i Here.d@%gm mpgecnd B?"lj’s'esﬂﬁ?@tﬁ 99 dtiand|408C.sespettively: 5 % ou noi ns, & 20
* C, 3Qs*C et 40 C, respectlverrent 3. Beurre dur conprenant 5 h 95 % en
poi ds d' uffe g}e ‘g %'r riwherain said fat haga safid; fagcanten} of A0% 6 BYOPOWRE ou
plusieurs grHpe8 %3 erigss o 3°p§raﬁﬁ’4q§ 5F%ﬂ°té"§i¥ de sal, la grai sse de sal
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at, i 0
and 0%#3at [e,{ep,]e,fa - nag@ k% g‘ Was obt ai T
‘Obt ai ned fat was Iende %/00 mfat (1vV: 36.0) to give a hard
butter. Wpaidniahgprigia of 't hi s hard butter, a chocolate of the foll ow ng
conposi tion was produced by way of trial. The obtained 5 chocolate showed
an excel | antHABaRA uigasséid én P16 TWICASY Sus'®ini RBichrptdbs | dhinbdRRndNDTHIdRaurtd @aRlAt ©
Conposi¥i on: sebifekif) tdurdly Exbaitph.tgefoRytighnFraktionierung, erhalten wird, aus denft§owdhl hochschmelzen-
cacao mass de als auch niedrigschme2éndeFiaktiondnadurciridlelFrgkiontbaung entferni @ortié sthdlixié Wélches
10 cocoa butaiwen festen Fettgehalt von 70% ddex mblini 40% oder mehr und 2% oder werfiged béi 20°C, 30°C
vaaillin bzw. 40°C hat. 0.03 Clains 20 1. A hard butter conprising a
fat whigh is obtained fromthe pericarp of the Chinese tallow tree (Saplum
Sebi f er unf bR RYter 83chi AgEPrYe) 1, &R@Udﬁf oftyeinep |fQ5F?atW?h4“r‘(9m%l odar mefrn60% oder
~hi gh- nel t i ng™&hy"d BRE AZA" PpTigpr bei 20°C,30°C bzw. 40°C

3 Hartbutter umfassend 5 bis 95 Gew.-% eines Fetts, wie es in Anspruch 1 definiert ist, und 95 bis 5
Gew.-% von einem oder mehreren Fetten, ausgewihit aus Salfett, fraktioniertem Salfett, fraktiomertem
Sheafett, Kokumfett, Mangokernfett, fraktioniertem Mangokemnfett und Wipefott.

" Revendications

1. Beurre dur comprenant une graisse qui est obienue 3 partir du péricarpe de I'arbre & suif chinois
(Seplum sebiferum) par.exiraction suivie d'un fractionnement, ledit fractionnement éliminant tant les
fractions 2 point de fusion élevé que celles & point de fusion bas, et qui a une teneur en graisse solide
de 70 % ou plus, de 40 % ou plus et de 2 % ou moins, & 20 *C, 30 *C et 40 °C, respectivement.
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2, Beurre dur selon la revendidafion 1, dans lequel ladite graisse a une tensur en graisse solide de 80 %
ou plus, de 60 % ou plus et de 0,5 % ou moins, & 20 °C, 30 °C et 40 °C, respectivement.

3. Beurre dur comprenant 5 & 95 % en poids d'une graisse selon la revendication 1, 6t 95 & 5 % en poids
d'une ou plusieurs graisse(s) choisie(s) parmi la graisse.de sal, la graisse de sal fractionnée, la graisse

5



fractions have been renoved th}ough said fractionation an

- solid fat conterit of 70% or nore, 40% or nmore and 2% or Iess ﬂ]wa ,mul,u"m”",
- [err] and [err], respectively. 2EPD 30MA93IRr d butter as set f

1, wherein said fat has a solid fat content of 80% or nDre 60% or nDre and

"0 5% d t ard butte
conpr i i ngdgﬂﬂkg‘,@%@;hé ohtn handipign, W AR 6 i o it 4 St Sr b o

by wei ght of one or nore a S sé‘ected fromsal fat, fractionated sal fat,
~fractionated shea fat, kokumfat, mango kernel fat, fractionated nmango
. kernelg fat and illipe fat. Patentanspruche 1. Hartbutter, unfassend ein
“Fétt, welches aus dem Pericarp des chinesischen Tal gbauns (Sapi um
.iseblferun) durch Extraktion, gefolgt von Fraktionlerung, erhalten wrd, aus
. dem sowohl hochschnel zen- de al's auch nl edri gschnel zende Fraktionen dur ch
~'die Fraktionierung entfernt worden sind und wel ches einen festen Fettgehalt
'von - 7@% oder nehr, 40% oder mehr und 2% oder weniger be! 20 C, 30'C bzw. '
140" C hat. 2. Har t but t er nach Anspruch 1, worin das Fett el nen festen
- Fettgehalt von 80% oder nehr, 60% oder nehr und 0, 5% oder weni ger bei 20 0
.C,, 30" Cbzw. 40 * Chat. 3. Hartbutter unfassend 5 bis 95 Gew. - % ei nes
-Fetts, we es in Anspruch 1 definiert ist, und 95 bis 5 Gow. -% von ei nem
oder Hehr er en Fetten, ausgewi hlt aus Salfett, fraktioniertem Salfett,
fraktlonlerten1Sheafett, Kokunfett, Mangokernfett, frakdoniertem
- Mangokenfeft und |llipefett. Revendlcatlons 1. Beurre dur conprenant une
gral sse qui est obtenue & partir du p~ricarpe de |"arbre b suif chinols
(Sapt ym sebiterum) par extraction suivie d un fractionnenment, |edit
fractionnenent dlimnant tant |les fractions A point de fusion dlevé quo
- celles & point de fusion bas, et qui a une teneur en graisse solide de 70 % .
. ou plus, de 40 %ou plus et de 2 %ou noins, A20 . C, 30" Cet 40 * C
" respectivenment. 2. Beurre dur selon |la revendication 1, dans |equel ladite
~ graisse a une teneur en gral sse solide de 80 %65 ou plus, de 60 % ou plus
et de 0,5 %ou moins, & 20" C 30 * Cet 40 * C respectivenent. 3. Beurre
“dur conprenant 5 a 95 % en poids d' une graisse selon ia revendication 1, et
95'a 5 %en polds d une ou plusieurs graisse(s) choisie(s) parm |a graisse
-de sal . la graisse de sal fractionnee, |a graisse 5 EP O 307 493 Bl *
C- L” M S * de karit6 fractionnde, |a graisse de mangoustan, |a graisse
de noyau de mangue, |a graisse de noyau de mangue fractionn6e et |la graisse
d-1llip6. 10 2025 30 35 40 46 50 6 _ -
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