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(54) Title: SEASONING MIXTURE WITH A HIGH SALT CONTENT
(54) Bezeichnung: WURZMISCHUNG MIT HOHEM SALZGEHALT

< (57) Abstract: The invention relates to a seasoning mixture containing a liquefiable fat for use in the food industry. The inventive
seasoning mixture contains salt in an amount of approximately 15 to 67 wi.- %, based on the weight of the seasoning mixture. The
& invention further relates to a seasoning mixture that contains salt in an amount of approximately 15 to 67 wt.- %, based on the weight
w={ of the seasoning mixture, in which the liquefiable agent is selected from the group consisting of hydrocolloids, gelatin, emulsifiers
s and carbohydrates. Once the seasoning mixture is applied to the food to be seasoned, it solidifies and forms an even solid layer.
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c (57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft eine ein verfliissigbares Fett enthaltende Wiirzmischung fiir die Lebensmittelin-
dustrie mit einem Salzanteil von etwa 15 bis 67 Gew.%, bezogen auf das Gewncht der Wilrzmischung, oder eine Wiirzmischung mit
einem Salzanteil von etwa 15 bis 67 Gew.%, bezogen auf das Gewicht der Wilrzmischung, worin das verflissigbare Mittel ausge-
wihlt ist aus der Gruppe, bestehend aus Hydrokolloiden, Gelatine, Emulgatoren und Kohlenhydraten, wobei nach dem Auftragen
der Wiirzmischung auf das zu wiirzende Gut auf diesem unter Erstarren eine gleichmissige feste Schicht ausgebildet wird.



