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(57) Abstract: The invention concerns a drinking-cup designed to be

. adjusted on a boule (B) containing a beverage to be consumed, said

P drinking-cup (1) forming a hollow body pierced with a beverage in-

' %/ take (10), an air intake (11) and a mouth (12), and delimited by a wall

. with annular cross-section (2) enclosing the axis (X) of the bottle and

a closure wall (3) arranged obliquely relative to the axis (X), the air

X intake (11) and the mouth (12) being respectively formed in connect-

A ing zones with open angle (K) and closed angle (J) of the wall with

annular cross-section (2) and the closure wall (3). The invention is

J characterised in that the wall with annular cross-section (2) is a ro-

1) tating wall flaring out at some distance from the beverage intake (10)

1 #D 2 and the mid-planc (P) connecting the air intake (11) to the mouth (12)

—a forms with the axis (X) an angle (A) not less than 30 degrees. The
T inventive spout is particularly applicable to champagne tasting.

’ (57) Abrégé : L'invention concerne un bec destiné & &tre ajusté sur
/ 22 une bouteille (B) contenant une boisson & consommer, ce bec (1) for-
mant un corps creux percé d’une entrée de boisson (10), d’une entrée
0 d’air (11) et d'une embouchure (12), et limité par une paroi a section
annulaire (2) cntourant I'axe (X)de la bouteille et unc paroi d’obtu-
L ration (3) disposée obliquement par rapport a I'axe (X), I'entrée d’air
| G (11)et!'embouchure (12) étant respectivement formées dans des zones
de raccordement d’angle ouvert (K) et d’angle fermé (J) de la paroi a
section annulaire (2) et de la paroi d’obturation (3). Selon I’invention,
la paroi a section annulaire (2) est une paroi de révolution s’évasant a
| distance de I'entrée de boisson (10), et le plan moyen (P) joignant I'en-
B trée d'air (11) & I’embouchure (12) forme avee 1'axe (X) un angle (A)
au moins égal a 30 degrés. Le bec de I'invention est particulierement

application a la dégustation de champagne.
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