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ci rcon- f daneri¢quel| bait (OBL e soufteripamétangsupnri eure (32), et une premni bre parol
de transi lepditn pemier bicseepni cousdnisgl'diradi t e parod circonferentiolle a ladite

par ol\/ 25 superl eure, dans |lequel |edi® element inferieur conprend une

par oi ??’hﬁ%?“é%ﬁ"@]dlcé‘w(@lﬁa"sl?ﬁ‘@' dtol infdrioure (22), et une seconde

par ol I RIPEPIAYE" | adite paroi circonfd- rentielle a
Iadlte pa ?“%ﬁj‘?}?l‘@ﬁr roi ':Q ?: el 30 ledit rotor de soufflerie
Va"v'fé‘f’;sf . 8x"l bri eur solon un arc oriente de fagon
adnteparou

radi al e, outo! “Pé‘?sn{%t Cls & p285.r0| de transition courbe obligeant. .-

pr OJ. ette o io Eg% parou

l'edit cou end u arou circonférentislle (21), une

sui vre. URSoi Séretre 22,5t Bne Sec dafol Hge T r apper 35 | adite seconde paroi de .
tranSItlogang,%r&g,begﬁ,qa“ewmga&, clreof@Oul enent du courant d'air vers une zone
adj acent Ereasie § BbikSparoX infikiols; of dnERGBDI €30J> de cuisson, puis vers le

haut, ver Bdit 0@ de sodfiere pisgetis @h tburat &'air 40 14.
Four sol overd Pextéaaieelbic f brooridnté 6@morenant en outre une aube de nelange .
(69B) si { 1adigle,pout irapperr lediterprahaidrb paliot @e chanbre de cui sson, sous |e support de.'_--
Cui sson, ‘fransitioncgutibé obligeant lediheourant d'ak ge d' air sous | e support de cuisson. @~
15. - Four sureomund gpirals\ earsdjecbasi eayr frappeonpsenant en outre au nobs. une-. rehausse :
annul ai r eladjtei sepande p®Beirde tapgitiop @edreeprde f agon sel ective entre les- 50 .
el ement s OGRSt Fserioment quogantalal veIE 4MQy' qaugmen- ter |a hauteur de |a chanbre
de qui ssofPne pgjaceniy gy cerfrerial do 18 AR cation 1, dans loquel les- dits

el endfit s pﬁ?’b@f’"sé’f"s '%P%ﬂ‘l"@ﬁr“‘g‘o’ﬂ‘f"fal ts 56 de matiere plastique. 10

lerie

14. Four selon la revendication 1, comprenant en
outre une aube de mélange (69B) située 3
lintérieur de ladite chambre de cuisson, sous
le support de cuisson, pour améliorer I'dchan- 45
ge d'air sous le support de cuisson.

15. Four selon la revendication 1, comprenant en
outre au moins une rehausse annulaire qui
peut étre infroduite de fagon sélective entre les 60
éléments supérieur et inférieur afin d'augmen-
ter fa hauteur de la chambre de cuisson.

16. Four selon la revendication 1, dans lequel les-

dits éiéments supérieur ot inférisur sont faits 55
‘ de matigre plastique.
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