»

1 0 538 512 This invention relates to a process for the
production of soluble i nstant Cép‘ dé gewder form Sol ubl e coffee powder
is conventionally produced by freeze-drying or spray-drying after
evaporation of a coffee 5 extract obtained by the percolation of an
extract ipegeriptionii d t hrough cells filled wth ground roasted coffee (Sivetz,
Cof f ee Processing Technol ogy, Volune 1, pages 262, 263, AVI, 1963).
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40 Ul est ainsi produit deux extraits liquides différents qui, aprés évaporation partielle de I'exirait issu de
I'étage sous pression, peuvent &re combinés I'un & l'autre et sont ensuite selon des procédés classiques
transformés en poudre, par exemple par atomisation ou lyophilisation.

Grice & ce procédé il est possible d'obtenir un café présentant des qualités organolepthues nettement

améliorées en particulier & cause du fait que le liquide d'extraction de 'étage atmosphériqus est exempt
45 des composés qui ont été exiraits dans I'étage sous pression.

Dans le procédé décrit dans US 3.790.689, l'extrait issu de P'étage atmosphérique ne subit pas
d'évaporation séparée alors que I'extrait issu de I'étage sous pression subit une évaporation qui améne sa
teneur en matiéres sdches & environ 50%. Les deux exiraits sont ensuite mélangés et produisent donc un
exirait final ayant une teneur en matiéres séches d'environ 25%. L'extrait obtenu est ensuite concentré par

s0 évaporation avant d'étre transformé en poudre. Au cours de cette évaporation les composés volatils
provenant & la fois des exiraits issus de ['étage atmosphérique et de I'étage sous pression sont perdus.
Ceci est bénéfique en ce qui concerne les composés volatils issus de I'étage sous pression qui sont
connus pour 8ire & l'origine des caractéristiques organoleptiques désagréables du produit final. En
revanche ceci est pénalisant en ce qui conceme les composés volatils contenus dans I'extrait issu de

s I'étage atmosphérique qui sont en revanche responsables des caractéristiques organoleptiques agréables.

Différentes tentatives ont été faites pour pouvoir produire un extrait final, aprés mélange, présentant une
teneur en matidres séches pouvant atteindre et méme dépasser 30% afin de pouvoir, en particulier,
diminuer I'énergie nécessaire & I'évaporation ultérieure, avant lyophilisation ou atomisation, pour amener
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20 anple, in Pintauro, Coffee Solubilization, pp. 41,42, Noyes Data

Cor poration, 1975, and ih US PS FEr§8368 piTwo different |i quid extracts
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Mot inférieure & 25% en poids, les deux extraits liquides étant ensuite mélangés, le mélange des deux extraits
liquides étant concentré par évaporation pour amener sa teneur en matiéres séches & plus de 40% en
poids, les vapeurs d'évaporation du premier extrait liquide étant condensées et concentrées, e concentré
40 obtenu étant réintroduit dans le mélange des deux extraits liquides aprés évaporation de celui-ci.

D'autres caractéristiques et avantages ressortiront 3 la suite de la description qui va suivre faite en
référence 2 la Fig.1 donnée seulement 2 titre d'exemple non limitatif et qui représents un dispositif pour la
mise en osuvre du procédé.

Comme illustré & la Fig.1, un dispositif d'extraction est constitué de plusieurs cellules de percolation

45 chargées en café rSti moulu, préférablement au nombre de six, reliées entre elles par un dispositif de
canalisation approprié. Ce dispositif d'extraction est divisé en un premier groupe de cellules constituant
I'étage atmosphérique 1, et un second groupe de cellules constituant I'étage sous pression 2, I'étage
atmosphérique 1 étant alimenté en liquide d'exiraction par un conduit 11, Vextrait liquide produit étant
évacué par un conduit 12. De la méme fagon, I'étage sous pression 2 présente un conduit d'alimentation 21

s0 et un conduit d'évacuation 22,

A la sortie de I'étage atmosphérique 1, un réchauffeur 3 peut éire prévu oll ['extrait liquide est réchaufié
& une température comprise entre 95°C et 98°C. Cet extrait liquide réchauffé peut ensuite &tre traité par
enfrainement & fa vapeur dans un dispositif 4 par exemple constitué d'une colonne a plateaux.

Lors de cet entrainement 2 la vapeur, I'extrait liquide descend & contre courant d'un flux ascendant de

s vapeur. Les composés volatils sont entrainés par le flux de vapeur et récupérés par condensation do cette
vapeur en ne subissant pas les agressions thermiques engendrées par les traitements d'évaporation
uliérieurs.



4 0 538 512 the process beconmes unworkabl e on an
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40 Dans ce tableau, I'extrait issu de I'étage atmosphérique est appelé EF et 'extrait issu de I'étage sous
pression est appelé EC.
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20 As shown in Fig. 1, an extraction installation con- sists of
several, preferably six, percol ati ep ocsdsls32\ii ch are charged with ground
roasted coffee and which are interconnected by a suitable system of pipes.
The extrac- tion installation is divided into a first group of cells 25
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8 512 évaporé jusqu é un concentr n en matiéres sec es supeneure a 35% en poi second extrait

liquide étant évaporé jusqu'a une concentration en matigéres séches inférieure & 25% en poids, les
deux extraits liquides étant ensuite mélangés, le mélange des deux extraits liquides étant concentré par
évaporation pour amener sa teneur en matiéres séches a plus de 40% en poids, les vapsurs

S

@ d'évaporation du premier extrait liquide étant condensées et concentrées, le concentré obtenu &tant
réintroduit dans le mélange des deux extraits liquides aprés évaporation de celui-ci.
2. Procédé selon la revendication 1, dans lequel le premier extrait liquide est concentré & une teneur en
o matiéres séches de 40% en poids.

3. Procédé selon la revendication 1, dans lequel le premier extrait fiquide subit, 2 la sortie du groupe de
I'étage atmosphérique et avant sa concentration par évaporation, un enirathement & la vapeur, la
vapeur obtenue étant condensée et réintroduite dans le mélange des deux extraits liquides aprds

50 évaporation de ce mélange.

Claims

1. A process for the production of soluble instant coffee in powder form by split extraction of ground
roasted coffee in percolation cells to produce a first liquid extract from the atmospheric stage and a
second liquid extract from the pressure stage, the first liquid extract then being evaporated to a dry
matter concentration above 35% by weight and the second liquid extract being evaporated to a dry
matter concentration below 25% by weight, the two liquid extracts then being mixed, the mixture of the
two liquid extracts being concentrated by evaporation to bring its dry matter content to more than 40%

66
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hecessary for converting this mxture into powder form Mre particularly,
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4.5 3.8 21.0 EF 1.0 16. 4 40. 0 25.5
Procédg ppur [@ productipn dg café instantané soluble en poudre par extraction séparée de café roti

moulu contenu dans des cellules de percolation, en produisant un premier exirait liquide issu de I'étage
atmosphérique et un second extrait liquide issu de I'étage sous pression, le premier extrait liquide étant
dvaporé jusqu'a une concentration en matiéres séches supérieure 3 35% en poids et le second exirait
liquide étant évaporé jusqu'a une concentration en matigres séches inférieure & 25% en poids, les
deux extraits liquides étant ensuite mélangés, le mélange des deux extraits liquides étant concentré par
évaporation pour amener sa teneur en matidres séches & plus de 40% en poids, les vapeurs
d'évaporation du premier extrait liquide étant condensées et concentrées, le concentré obtenu étant
réintroduit dans le mélange des deux extraits liquides aprés évaporation de celui-ci.

Procédé selon la revendication 1, dans lequel le premier extrait liquide est concentré & une teneur en
matigres séches de 40% en poids.

Procédé selon la revendication 1, dans lequel le premier extrait liquide subit, & la sortie du groupe de
I'étage atmosphérique et avant sa concentration par évaporation, un entrafnement 3 la vapeur, la
vapeur obtenue étant condensée et réintroduite dans le mélange des deux extraits liquides aprés
évaporation de ce mélange.

Claims

1.

55

A process for the production of soluble instant coffee in powder form by split extraction of ground
roasted coffee in percolation cells to produce a first liquid extract from the atmospheric stage and a
second liquid extract from the pressure stage, the first liquid extract then being evaporated to a dry
matter concentration above 35% by weight and the second liquid extract being evaporated to a dry
matter concentration below 25% by weight, the two liquid extracts then being mixed, the mixture of the
two liquid extracts being concentrated by evaporation to bring its dry matter content to more than 40%

O .



EF

1.0 17.1 40.0 25.5 37.7 EC 6.0
4.8 19.5 EF 2.0 9.6 Eﬂﬂaq) &38 512 B1 25.5 45.6 EC
6.0 3.2 18.5 EF 2.5 10. .0 33.1 47.6
EC 4.0 4.0 18.5 EF 3 5 7.7 40.0 - 25.5
47.2 EC by weight the €vap@ati8n vapdufs O the fird (iquid extract being condensed and) céndéhirdtd® ardtthec an

cl early besospeniratet dhdeined theing rgindrodiickd tobihie rindurgpicthe e ligeid Gridicts gritbrosvioeation

i nventi on tespohbbt ai n a fi nal

extract having a dry matter content above 40%

by wei ght obtai ned by split extraction in which the extract fromthe 5

PRES Sur &
by wei g
a dry

atrms

recovyer
whi | &t
ellmna

productlon o? o)

ht

ed
conge
he Vo

S

tter content
r Cos§

g2

of. a]r ound 40‘V

R
?’

Lo ot

SP"é
he m u{eho

b

fll’

Ipp
thY eqFaStﬁ]a gvaﬁ?rgtgog
0 538 512 CLAI M5 1.
ubl e instant coffee in powler formby split extraction of

S5 a5 qlaprddm elrimtTetd whish dhe dirsy iqyigexieact ie gnceiated o adiy patier eanat 20%
BY v¢ightext ract fromthe at m)s- pher| c stage is concentrated to

denaturing of the

Lo
Felon oo

A process for the

Wi t hout. an

‘81“ é‘it { ‘1" éeac‘f'

t

ground §08&karnCAY (HaRtelthg PRR GRlEHsHRFer® Fstamt-LlsaRdeCBlGEgdtredritd Ektraktlofl Wbl in

extragt fIrembigiohds)

lefle

domaRibrdBiSei3diot KLRED Mderh bifl Wisis Mckif@bardik, @88 t he

pressure susgs atrdagnafischsit sthib BbHElgdRK UAdEH 2dREY HURAYHR ExPKE BR: auk BbraLittel Brudk dT Y
mat t er CoR®AsHdEMBIuRMeABIGUR, c32elgtinsrdaR, @3k brsRlisdiocextae 618 Gul dipUTrebkenpiatenal

ke ng evapozaitatbntvon meltials 35Tl % GRS @RIl Alidsipa Exekial bSndIfodkaringittiakonhe t wo
|1 qui d extzematich o wehigemnald es regw Rk xediamprh @irdyidiet beiden dfissigee Extrakiel angehiiebend
extract s bemisghtoenedie NMsctind pusedenpoidert flissigindExbaktengluich Yeclanpfongt Koszentdant ent
to nore t vwird, uh®¥en\Tragkénglateridigehalicauh el zalsi 49nGeapafrozw Wingsh, dit O4rhple dler Yerdgmpd
extract bdinagee enide Aitseidenaldfaldasriondansicrtyuat ehzentrigrt watslon gnd dasterhaltans Kbnzantiatd

bei ng rei ri fioYirerag pyp dgn bgdentfigsiasn tiaiden esh deye/erdampfiniainiser Mischyngoiesiergint er

evapor at i GRPREVEDT |
fi rs?sllqw d extract is concentrated to a dry

'FSBE’E'éé ool Welphemiay osP @“Isél?‘?’rFﬁrak"ﬁHf FrAncHodkpnEnaterizigghat

melght

extract,
evapor a
condeps
af t §92

50

&5

i
%‘d QP@,E%OQ

S woft

o Pl ef | B SLELERl,
H!;ﬁéc PEEngh o B Sl

2.

ren na

A process as clained in claiml,
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