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(54) Title: PROCESS FOR THE CULTIVATION OF MICROORGANISMS OF THE GENUS THRAUSTOCHYTRIALES

(54) Bezeichnung: PROZESS ZUR KULTIVIERUNG VON MIKROORGANISMEN DER GATTUNG THRAUSTOCHYTRIE-

ALES

(57) Abstract: The invention relates to an optimized method for the production of PUFAs by cultivating microorganisms of the
< order thraustochytriales in a fermentation medium that is pH-stabilized using calcium carbonate and comprises 3 to 15 g/L. of CaCQs;,
whereupon the PUFAs are isolated from the microorganisms and/or the medium. The invention particularly relates to novel optimized
& media having a different CaCO; content. By using adequate quantities of CaCOs, the process can be significantly simplified during
\f) fermentation while greater quantities of DHA can be obtained at an increased oil content in the biomass, allowing thraustochytriales
microorganisms to be fermented without controlling the pH, thereby substantially improving and significantly simplifying PUFA

production.

m (57) Zusammenfassung: Die Erfindung beschreibt ein optimiertes Verfahren zur Herstellung von PUFAs, durch Kultivierung von
& Mikroorganismen aus der Ordnung Thraustochytriales in einem durch Calciumcarbonat pH-stabilisierten Fermentationsmedium, um-
& fassend 3-15 g/l. CaCO; und anschlieBende Isolation der PUFAs aus den Mikroorganismen und/oder dem Medium. Insbesondere

werden neue optimierte Medien mit unterschiedlichem CaCOQOj3-Gehalt beschrieben. Die Verwendung entsprechender Mengen CaCO;
O erlaubt eine erhebliche Vereinfachung der ProzeBfiihrung wihrend der Fermentation. Darliber hinaus lassen sich erhhte Mengen

DHA bei erhdhtem Olgehalt in der Biomasse erzielen. Sie ermdglichen eine Fermentation von Mikroorganismen der Thraustochy-
a triales ohne pH-Steuerung und erlauben somit die Produktion von PUFA maBgeblich zu verbessern und erheblich zu vereinfachen.



