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angl e droit; VE Pt rI eur 2 vePlure du reci pi ent extbr- ne;

30 (d) I'eighnt E ?sfmg': uthermque- ment du riciplent extbrne
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revendi cat irestéribur ddtotvdittrei dti QéciienCéxtestU0 | S recl - plbnt interne (22, 102)
possede unemepartl e de dia- 46 netre rdaduit pres de son ouverture, |la

poi gnee et it 'éfémme da couverslarisgolécthelenige-anbt re reduit. 3. Recipi ent de cuisson
i sodo t her megptdrésigientextente présenteswonadiiscat | on 1, caractdrise en ce quo le
redf - 50 pingiégagement (42c12728ans1GRY peutt real i se on notal ou en matdriau

emai | i | sustre insérée le pelgnse.I'élémentde qouver-en ce quo | e reciplent externe bold

t her mi quenedttisaléshermiguement Stantdispgedeife- pa# ol conposeo d' une boutbille interne
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au- dessous @ 'ouverture du récipient exter- 40

a@ﬂ.

2. Récipient de cuisson isolé thermiquement selon
la revendication 1, caractérisé en ce que le réci-
plentinterne (22, 102) posséde une partiede dia- 45
métre réduit prés de son ouverture, la poignée
étant fixée 2 la partie de diamétre réduit.

3. Récipient de cuisson isolé thermiquement selon
la revendication 1, caractérisé en ce que le réci- 50
pient interne (22, 102) est réalisé en métal ou en
matériau émaillé susceptible d'stre chauffé, en
ce que le récipient externe isolé thermiquement
consiste en une double paroi composée d'une
bouteille interne (25, 105) et d'une boutellle ex- 55
terne (26, 106) présentant une paroi externe et
un fond, la bouteille interne et la bouteille externe
étant réalisées en métal et en ce qu'il comprend
en outre un couvercle (132) en résine synthéti-
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