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pour diebr- 9. Procidi solon |a revendhcatlon 7 eritsi *en® 50 niner
l e dibit vol umtrlque de | ' eau |tant fonc- ce quo. Ie rigl age de proportlon

o, Y N T T



une vadl our d'augnentatlon pour chaque cal cul du so de |'"eau. dibit

volum trique. 16. Apparell selon |la revendicatlon 14 ou 15, carac- 10. .,

Procidi selon |la revendl cation 7, ERPOM3iE3YBsi en C5 tizdsi en ce quo les

m)yons de ditermnation de ce qu'il conprend |'iape consistent A coriger le

di bi t o ERNETAREIh 15/ Esadlilid,m tres de dibit de densiti ditermni
pour %‘l @desm&Vi&S&%I chiéfs Coriolis. valour correspondant A une
densi t| gggmétmuedeleauetdus,,open-fomﬁontI il 1ihil11111 1110 11 11Ul 21

EP 0 443 &&zb@aemsse'atpou,compammew Appareil selon |a revendication 15,
car act er Qeupde asHort Figise, ier@pmpd.ﬂgsitvde,ﬁé.rm)sens pour cal cul er un
debl .t vol Undilelds PE4G adeuikbu sip. at du sirop en fonction du d6but de nasse, et

pour conparer A une va- |lour de rapport r6gl6e, le rapport du débl t vol unt-
6 tri que. Apparbil ssiod 'énecyélctnquiltes revandica-18. Apparel | sel on | ' une quel conque des
r evendi cétions 1407, tatactéridé/on ceaulcorfprerd6 on co qu' || conprend des noyens pour
cal cul er deamdyens pduGcaitulecia denpitésiy siropled f enct| on de sa toneur de Brix en sucre
dane | e donctigneig sa tbeeur dyBsix ereducredenisdasi-l a revendi catl on 18, caractri se on ce
que | es My ens de cal cul de densit6 d6term - 15 nent |a valour de Brix de
| ' eau et du slrop nel an- ges par. Ia formul o sulvante: DNod = (Log (Rd/Log

( RATI Of'$- Ap '°4'3ER‘5°'H!91‘F§’" °R eat le rapport Idwal du me- |ange

eau/ si rop’e 'E?yégscdelc $o4eterB¥-ni fee 20 du nel ange eau/sirop, DN, oet
| a val eur™ Btéa F‘b‘tﬁ'bfl'r”pf" l8%p| ange |deal, et Bff est une va- |our
de decal BRYY le cal cul . 20. Appareil selon | a

revend| ca lzl"g%mgrg p%ﬁidéal “‘;';_erl se en ce qu' il conprend des npyens
pour |£n3£gadib p' fxedU,sSirop at pour rigler cotta densite a

uQe vaI Wy nfé Gt b urdeiBrix”Ppar el | selon |'une quel conque des
revendl Caggnd pog,;.,pmaa 8“ I obB éstindvd-€' i se on co quo | es noyens de cal cul du
debi t vollgm;&gcgmpmg&,b,mgpmhemm une fonction de | a densite du sirop.
22. Appareil selon |'une quel conque des revendica- 35 tions 14 A 21,

car act iz6,i Appar6ilselof lattbvehdicaliéhMBlo8 19| clles NBy/ens pour gazilfler | a boi sson

mel angee, térfdb erl@SquTroonsprehd pesuioyeheipburgé-ner | es vol umes de CO2 introduits dans
| a bol ssaamnmraﬂgﬁl&réaladﬁsimpbtmrdmerl a presslon et de la tbnperature de

40 gazei fcettedensitA & udktvalblr carfesfonddntd20p¢. 11111 1 11111111111

21. Apparell selon I'une quelconque des revendica- 30
tions 18 & 20, caractérisé en ce que les moyens
de calcul du débit volumétrique fonctionnent
comme une fonction de la densité du sirop.

22. Appareil selon I'une quelconque des revendica- 35
tions 14 & 21, caractérisé en ce qu'il comprend
des moyens pour gazéifier la boisson mélangée,
et des moyens pour déterminer les volumes de
CO, introduits dans la boisson mélangée, en

o fonction de la pression et de la température de 40
gazéification.
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