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lSCh elne verwendbaren “Fettchemlkallen sind, missen durch technische
Prozesse "maBgeschneiderte” Fette und Ole hergestellt werden. Die hierzu notwendigen Prozesse sind
45 durch hohen Energieverbrauch und hohe Investitionskosten gekennzeichnet. Zudem sind sie h#ufig wenig
spezifisch (Gefahr der Isomerisierung der Fettsiuren, Herstellung von Gemischen statt einheitlichen
Produkten usw.).
An Beispielen aus dem Bersich der Lederhilfsmittelindustrie soll deshalb verdeutlicht werden, daB nur
bei bestimmter Zusammensstzung der Fettungsmittel eine technologische Brauchbarksit unter Berlicksichti-
50 gung von spezifischen Anforderungen gegeben ist:

- Fur die technologische Verarbeitbarkeit von Fetten ist es wichtig, daB diese in flieBfahiger Form
vorliegen. TierkSrperfetts, deren Einsatz fUr die Herstellung von Lederfettungsmitteln wilnschenswert
wire, sind fest. Um diese einer Nutzung zugéngllch zu machen, miissen sie verfliissigt werden. Dies
kann geschehen, indem eine Fraktionierung durchgeflihrt wird. Dieses Verfahren ist aber aufwendig,

55 mit hohem Energieverbrauch verbunden und auch relativ teuer.

- Auf der Suche nach mdglichst billigen, in groBer Menge zur Verfligung stehenden Ersatzfetten steht
deren technologischen Eignung die Tatsache entgegen, daB es sich hierbei meist um Fette in fester
Form handelt, die wiederum erst durch geeignete MaBnahmen verfllissigt werden mlssen.
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| eat her - preystreisthag Lickern findet man Alkan-, a-Olefin-, Dialkylbenzol- und Chlorparaffinsulfonate sowie langketti-
ge Fettalkoholsulfonate, Phosphorséure-, Zitronens#dure- und Alkylbernsteinsdureester.

40 Die emulgierenden, meist polaren Anteile eines Fettungsmittels werden vom Leder vorwiegend in Form
von lonenbindungen oder durch Bildung von stabilen Metallkomplexen in nicht extrahierbarer und nicht
migrierbarer Form gebunden.

Die Bindung der emulgierten Anteile erfolgt durch van der Waals'sche Krifte, liber polare Gruppen. Die
emulgierenden Anteile beeinflussen die Bindung der emulgierten insofern, als sie fiir deren Verteilung im

45 Leder verantwortlich sind und durch zwischenmolskulare Kréfte sine Ankerwirkung ausliben.

Die Fettung ist ein qualitdtsbestimmender ProzeB der Herstellung von Leder. Diese Feststellung gilt in
ganz besonderem MaBe fllr sehr weiche Ledersorten. Folgende Eigenschafien des Leders werden durch die
Fettung entscheidend beseinfluit:

1. Weichheit
50 2. Mechanische Elgenschaften wie ReiBfestigkeit, Welterrelﬂfestlgkelt Dehnung, Narbenelastizitéit usw.
3. Fillle, Narbenfestigkeiten und Griffeigenschaften
4. Eigenschaften der Lederoberfliiche flir die nachfolgenden Finish-Prozesse
Es ist bekannt, daB die Weichheit in erster Linie auf einer Trennung der Faserblindel und Fibrillen wihrend
der Trocknung beruht. Demnach ist ein wesentliches Kriterium fiir die weichmachenden Eigenschaften

55 eines Fettungsmittels seine Fihigkeit, die Oberfliche der Fasern und Fibrillen so zu verdndern, daB bei der
Trocknung Verklebungen nicht aufireten. Ganz wesentlich wird diese Eigenschaft von den emulgierenden
Anteilen des Fettungsmittels beeinfluBt. Flr die elastischen Eigenschaften, wie Zugfestigkeit, Dehnung,
Narbenelastizisit usw., spielt die Schmierwirkung der emulgierten Anteile eines Fettlickers sine entscheiden-
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40 Verfligung stehenden preisglinstigen, feste oder feste Anteile enthaltenden Fettrohstoffen, wie z.B. Tierkdr-
perfette und Talgfettsduremethylester als Ausgangsstoffen auf energiesparende Weise Fsttderivate herzu-
stellen, die neben der fettenden und gleichzeitig emulgierenden Wirkung auch ein hohes Spreitverm&gen
besitzen und daher insbesondere als Lederfettungsmittel geeignet sind.
Diese Aufgabe wird bei einem Verfahren zur Herstellung von filissigen bzw. flieBféhigen Derivaten von
45 natlirlichen Fetten oder Olen durch Umsetzung von bei Raumtemperatur festen oder fests Anteile enthalten-
den Fetten und/oder deren Gemischen mit freien Fettséiuren und/oder Mono- und/oder Diglyceriden bei
erhShten Temperaturen in Gegenwart basischer Katalysatoren mit wenigstens einem Alkylenoxid, Sulfonie-
rung bzw. Sulfatierung der erhaltenen Umsetzungsprodukte, gegebenenfalls nach Expoxidierung, und
gegebenenfalls Neutralisation der Umsetzungsprodukte dadurch geldst, daB man als Ausgangsmaterial
s0 entweder _
A) mindestens einen Cg- bis Cz4-Fettsdureester eines aliphatischen C1 - bis Cs-Monoalkohols
oder
B) eine Mischung von mindestens einem GCg- bis Cps-Fetiséureester eines aliphatischen Ci- bis GCs-
Monoalkohols in einem Mischungsanteil von 1 bis 99 Gew.-%, bezogen auf die Gesamtmischung, und
55 den bei Raumtemperatur festen oder feste Anteile enthaltenden Fetten einsetzt, wobei die letztgenannten
Ausgangsstoffe gegebenenfalls freie Fetts&uren, Mono- und/oder Diglyceride enthalten.
Die Produkte der Oxalkylierung und gegebenfalls Epoxidierung fllhren in der Verfahrensstufe der
Sulfierung mit einem SOz-Luftgemisch zu verfahrenstechnischen Vorteilen, wie hherem Durchsatz, besse-
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| i quor' s esmgetaint wadbnf.r acti ons on the fatliquoring effect. One reason for
this is the 2xpemnsHudungsgemiso aplAusgabgsohatanztienu varwendibagsnhiFettert gehShdnr grandeiitzlict hile
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concer ned, def‘t"é'c'h§§%§ eifpayre VP’§°%I%§F der \'KHS?S'S‘U%‘&H"‘@‘F'P §’!?b?’@!!‘¥'|9(}\§93"°’s“°he unter

observat i o?l‘bsatzl"’ﬁ‘f ure n ss C et

t | ter e[n % e{uw@er Fg der%ﬂ nlén-
Qb ect ye @§ e by
filling ef e k n en tem ?J seln el a mte eg atur, Uss:gzpes
up to a Fﬁ' itz]r med % :2&3?2}. ctl Egé ehla ge

Pr oper Se'éc- 20 qu r% anol nd/rlgo%hlt of ét siHE Bévorz gt.
possi bl e tg,r&d @ru G&arW ﬁVé a¥t {}o?: nﬁ wé% for, Go200 i) GatBHEGBA Fondd!
even to,di \ﬁ)ﬁ@l‘ﬂﬁﬁn Wik, chﬁk@éhﬂgé"ﬂataleﬁko lntg nln?ér‘i S‘réchi M&@eﬁw I@Bnm&h?é? Gt werden,TM
| A Vhi ckneggspielnkit W&dé?n fdirBigshubr dirfsbtbtaren EpaidddiBiAmg00d ti ghtness of grain. The
main reas OEWP &abxid, | B RINEAR i Bdtylehdiid| Ramethyl-4-QiidnBiia, i, SDiMb@GI1 Galendid] BRLDihENyR{-
the grain puisned, cstcne-Eﬁb&iael bwoloxitl, Y, B Epdibuthdieh, a[2eEpbadydicheRéil sbiie Gipidestel avid
| ayer on tlsmerovéresndethitanenstr als Sih Bpokid, $kdhmdn disse dntvsteraatholyiareieimiechisdGemisch mit
Il ncorreed deplFettstaffemuradesdtiaveddart. | | quor or by an unsuitable fatliquoring
t echni que. | Alsdfatilysataren iy die dinistizung glaaMikiepoxidedit dengFettemtibnen bdsische Verbindungen
i nport ant Wig Natrium- und Kaliumhydroxid in fester Form oder als wéBrige LOsung, Natriummethylat oder die
Alkalisalze von Fettsduren, wobei Kaliumhydroxid bevorzugt wird.
Die Umsetzung erfolgt nach bekanntem Verfahren bei erhhter Temperatur. Um eine zligige Abreaktion
45 der Alkylenoxide zu erreichen, hat sich eine Reaktionstemperatur im Bersich von 130 bis 200°C,
vorzugsweise 160 bis 180 ° C, insbesondere 160°C, als zweckméBig erwiesen.
Je nach Konsistenz der Fette werden 5 bis 100 Gew.-% Alkylenoxid, bevorzugt 10 bis 25 Gew.-%
Alkylenoxid, bezogen auf die Fettstoffmenge, angelagert.
Wird die Alkoxilierung mit mehreren 1,2-Epoxiden durchgefiihrt, so k&nnen die Epoxide entweder
s0 nacheinander mit den Ausgangsfetten umgesetzt werden, oder die Umsetzung kann mit einem Gemisch der
Epoxide durchgefiihrt werden.
Nach einer Ausflihrungsform der Erfindung wird die Oxalkylierung nur bei der Fettstoffkomponente
durchgeflihrt, deren FlieBpunkt bzaw. Tribungspunkt abgesenkt werden soll.
Im Anschlu8 an die Alkoxilierung Werden die oxalkylierten Fetistoffe bzw. ihre Abmischung mit einem
s5 flussigen, niedrigviskosen Fetistoff nach an sich bekannten Methoden sulfiert. Die Sulfierung kann mit
konzentrierter Schwefelsfiure bei Raumtemperatur bis leicht erhdhter Temperatur (von ca. 30 * C) flir einige
Stunden vorgenommen werden. Alternativ kénnen Sulfonsduregruppen durch Behandlung mit Natriumdisul-
fit in Gegenwart von Luftsauerstoff eingeflihrt werden. Besonders vorteilhaft ist die kontinuierliche Sulfierung '
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st.,rive,for a fat distribution over t he | eat her cross-section, which ensures
that the nechanical properties, | Qgﬁé&fﬁiar the softness of grain and
reticular layer, are nearly in t 03 critical boundary area between
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a process for the production of liquid or flowable derivatives of natural
fats & YaArwesdeigAbkBizengpsn of fats that are solid at roomtenperature or
conprise solid fractions and/or their mxtures with free fatty acids and/or
nono- and/or diglycerides at elevated tenperature in the presence of basic
catal ysts with at IeahsAbkonaﬁng Bédelchriupgie OX| (Bastingmlngsdtodeo or sul fatization

(af the obtained reac{l oprTona oxt¢ation, and
opti o%’al neutralisatio o?fz th ﬁ%@%fz#hpn produ«ﬂf{léhfg object is achieved
by the fact that as $Ha++hg ef—at—ei-th Aj—at—-east—one [err]-fatty

acid ester of an aliphat$c [e ﬁfuf??'e'iﬂoal cohp Va m xtlre of at |east
one [err]-fatty acid|ester of| &¥'ali- phat c[é?qF] Wfoal cphol in a mixture
rati osof 1 to 99% w |, nelati vve,wgu,tdgﬁhﬁ othl mMetgwvg, and|the fats that are

sQli d at room t enper gtor e o1 SESUl | Fracttoms—are]used, the | atter
starting materials opti dhal | y Eﬁﬁﬂ‘ E?Z?m [ ee J(‘ﬁ-‘t&r\(/ aci ds| mono- and/ or
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' Triibungspunkt DGF D-1ll 3
40 DGF = Deutsche Gesellschaft flir Fettwissenschaft

Triibungspunkt bestimmt nach Abtrennung des bei der Neutralisation angefallenen Salzes im klaren Ol.

Beispiel 1.1. Oxalkylierung

45

1000 g eines bei 20° C durch feste Anteile pastésen TierkSrperfettes (Trlibungspunkt: 22,5° C, JZ: 58)
wird mit 100 g Olsiuremsthylester (Titer: - 12° C, VZ: 195, JZ: 88) vermischt und auf 30° C erwirmt.
Beim Abklihlen auf 20° C scheidet das klare gelbe Ol weiBe Fettantelle aus, die einen festen Bodensatz
bilden.

Diese inhomogene Fettmischung wird in einen Druckreakior gegeben, mit 20 g 45%iger Kalilauge
versetzt, sorgféltig mit Stickstoff gesplilt und auf 160° C aufgeheizt. Bei einer Reaktionstemperatur von 160
- 165° C werden insgesamt 354 g Propylenoxid dosiert, so daB ein Druck von 6 bar nicht Uberschritten
wird. Die Reaktion ist nach 3 Stunden, inkl. einer Nachreaktionszeit von 1 Stunde, beendet. Nach dem
AbkUhlen auf ca. 30° C neutralisiort man mit 96%iger Schwefels&ure. Gewonnen wird ein bei 20° C klares,
gelbes O1.

Viskositét bei 20° C: 35 mPa.s (n. Brookfield RV 1/10 Upm)
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The products of the oxal kylation and optional epoxidation result in

oper ati onal advantages during t he Mg 1RBL EP with a S03-air mxture,
such as hi gher throughput and inprove reactlon control, and thus result in
honpbgeneous products having inproved colour quality and constant sulfation
degrees. Oxal kylation is a reactf riKnOWH SR The nechani sm of oxal -
kylating a triglyceride that is )Stant i al freefromactive hydr o- gen
atons, i.e., those capabl e of rea ing wth Fkyl ene oxides, is discussed
in "Tenside 3" (1966, volume 2, |pgge 37). I S 12 70 542 describes the
reactioh of fats that are solid aﬁgbdnbégmkpl a.;s.r@omterrperature W th

al kyl ene oxides with the ai mof ‘wet++y+ng—the—strf ace-active properties-of
the fats in such a way that deter- gents, defoaners, enulsifying agents,
and the IlBke resul.t, Ve he st ar |n rod ts accor|n to t eg)r sent

i nvent i ispiel ] Suifopigrung/Sulfatie ng {in_ Gogepwart von Kohlanwassgrstotien_ung olisav: t <
IS nmost safpri si ngI y not onI y mai nt ai ned after suI fi tat| on or sul fonati on,

but, i n addiggh gk B! seishiBi! OWdrdGR Mit24b eanseCBrCOJ)ﬁJh shivsisdidtorly i%e&ng%&t S
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equal to shessingbbgezogéh, aérpHveGEds @ urdl doPweldargénialy adt 26 Gew.Babingelit! | qui d at
{Logom t enperature, such as neatsfoot oil or lard oil. According to the

-present invention, the al koxyrarromn TT, r, 01 to sulfation results
\LA fat l'i quors providing perf ejﬂ,&ﬁ% %ﬁzﬁfpée Oéj‘{egw A1 $ions in high yield,

whi ch @&e superior to conven oR P :umc wi-th added emul sifier (the
term"sul fation" is understood to be t he conmmon generic termfor the

i ntroduction of sulfate groups and sul fonic acid groups which are
intr oduce&ﬂﬂﬂdmwm%ﬂéwﬁmﬂ\ym Koblepwassprstafipn pndungeettgtenFaitsiu-
sul furic &%d or by oxidizing sulfitati on) Fundanent al | y, any tr| gI ycerl de
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\that ofgl ard oi The usa ats y a so be partl all'y cleaved so that
free fattwegndd 4| @xygig,g%rgumhéau@ddl tion to nono- and diglycerides. The acid
val ue of e fats is not critical, as has been shown by oxal kyl ati on
experiments Eﬂﬂﬂu&ch&ﬁbﬂoﬁ%@g(ﬁeal&uﬁrﬁp‘roétmt dug BRBpI6l. 1.1RINABUE b SinbARMEnRRsdIbiigbAl  OF
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aci d ess epsdzahidbngiimat2D betréigt Dad @dadabsutfitierf man kehadi* rC dush(Rubabe fvor] &£ Géw.-9%6 Bithiendis!-
akcohol  céhipdrormeintr sk 50h€ desdtligenaldisthge Baseaus pH BiTesingsstelltes Piodukt Iseels dbii 20 O
liquid at OPwrﬁltenperature Fatty acid esters that are liquid at roomtem

perature result in |low viscosities. It is preferable to use fatty acid
est ers wh&8igrig! 21t Yralklieing onponent has the chain | ength of Cl2-
40

OV

Eine bei 20° C feste Anteile enthaltende Mischung der Rohsioffe aus Beispiel 1.1, bestehend aus 1600
g Tierkdrperfett und 400 g Olsduremethylester, wird wie in Beispiel 1.1 mit Propylenoxid umgesetzt.
Gewonnen wird ein bei 20 C diinnfliissiges, opales gelbes Ol.

*® OHZ: 50,9
vZ: 172,5
Jz: 55,5
8Z: 4,0
50 Tribungspunkt | 44° C
Beispiel 2.2. Sulfonierung/Sulfatierung
65 Das Oxalkylierungsprodukt wird auf die gleiche Weise wie in Beispiel 1.2 sulfoniert/sulfatiert, wobei sin

Produkt mit sinem Gehalt an organisch gebundenem SO; von 5,4 Gew.-% und sinem Steigschmelzpunkt
von 6,0° C erhalten wird.



C20 and whose al cohol component is methanol, ethanol, isopro- panol and/or
i sobutanol. Oxal kyl ati on nay be Earord'sgc} PPII in the presence of small
gquantities of water, as occur in natura? ats or as nay be introduced by an
aqueous catal yst solution. Suitable epoxides include the foll ow ng ones:

et hyl enesgpysioltes. ORdIGIIngne oxi de, butyl ene oxide, 2-methyl-2-bu- tene oxide,
3, 3-di nethyl'-I-butene oxi de, 3, 3-dinethyl-1-butene oxide, [err]-epoxides,
styrene oxiae.g Teridsrmetkals BeRpiblaieynd 106D g Sipamsdusaiethiieste (Hier: 28 20eiC| V213196)

gl yci di cweedshdpi 180U Cdyl Gagenlvart ver 2eg 45%ifer Kalilamgd inth B6SOg BropytepmiidiengesstziNadh dérhese
may be rNkebtsliedionmintt B6%iber Sthvolelsiwe brblilbmancein shvdck trikn.cgelips@r t he ot her or as a
m xture. Al kaline conpounds, such as sodi um and pot assi um hydroxide in
solid formor as aquqoHfeuagpltid: 01, 1258 um net hyl ate, or aj kali salts of
fatty acids are used |agskesiitdoy T § Forhrdd IR BrddReeld SpN1/d ugntie| al kyl ene oxi des
with the fats, potasqioma:hydroxi desdzei ng preferred. The reaction is carried
out alording to knofnvarocesses |ai41an el evated tenperatufe. In order to
achieve a rapid react|li«mm of the dl#%d ene oxides, a reactipn tenperature in
the range of 130 to 408d:err] C, prlederably 160 to 1 80[err|C, particularly 1
60[ err] C has proved to be expedient. Depending on the consistency of the
fats, ,»o to 100% wt. of al- kylene oxide, preferably 10 to 25% w, relative
to the ogiplel 4.4 stfonibRhd/SutdieRag ance, is added. If the al koxylation is
carried out with several 1I,Z-epoxides, the epoxides nmay be reacted with the
starting f aksokpieahdsprodikhRirddun@s gleitiio Wéie wikia Boisiél 1/28\ifoRBryS Mot &S virdtsinvi t h
\a/m xt ur Reaktfondphoaul® PO bitkes Gehalt ahZorghdiee ghblriilohctn 80; esnbRgliGaw s Bl dnBr Psigsent

i nventd osthindlapuakk adnkip;5° [Codrhabien. i s carried out only with that fatty substance
conponent whose the pour point or cloud point is to be reduced. Subsequent
t o the oBdispiel4-hOxatklitung oxal kyl ated fatty substances or .their mxture is
sulfated with a liquid, |Iowviscous fatty substance accordi pg to nethods
known per §@° Misghung aps 600jaofinderisla iZ: 198 v%: 43 e 362 1 B we 16 Plsiusmetylesterr | ¢
aci d &t Véoh¥-riéntdek wardep e Beigpied -1 gpit RropyleA®denge’dt®-e nper at ur es
(approximately 30[err]C) for a few hours., As an alternative, sulfonic acid
groups may be i ntroquuoeshngspuikeeat ijnmpera h sodium disulfite in the presence
of atnospheri c oxyggnViskositit beh200US |S32| rfiRatsi (0 Broakfteld Sp. BApa)r| m xture in a
\falli pno- filmreactdroaZ: roomtenyesSd ure is particularly jadvantageous.

Fol I owm ng sul fation |tV product oljt®RfAed is suitably adjusfted. wth aqueous
alkali to a pH val ug ¥ear the neut|[r¥0 point (e.g., pH 6.5)} For sulfation,

t he al koxyl ated fattlyS%ubstances dr34 heir mi xtures obtained in the first
process stage may be m xed further wi th hydrocarbons/or additional
unsatey ated fats or fatty conpo- nents, e.g., olein. Sulfation may be

carr i ed Bdidpiel a2rBuloniérangiSutdtibratig oxal kyl ation; then it is not necessary to

i sol ate the oxal kyl ati on products. According to anot her enbodi nent of the

i nvent i on, StliveierongSulistieange derdert suf adliee gleiptexWelses @@ ipBeispielt 12 durthigedtiiro rwobel leins can
t ake pl akyedukimib eikeno @ehaliam awganische gebundanemhSOw dn S@cGewp%rusl ioidem iSteigsthenejzpunktenc e
of f orari Yon&®&i & erhalten wird.

Beispiel 5.1. Oxalkylierung

Eine Mischung aus 1400 g Rindertalg und 600 g Olsduremethylester, Rohstoffe wie sie in Beispiel 4
45 verwendet wurden, wird wie in Beispiel 1.1 mit Propylenoxid umgesetzt.

TrUbungspunkt: 104° C

Viskositdt bei 20° C: | 52 mPa.s (n. Brookfield Sp. 1/10 Upm)
50 OHZ: 51,0

vZ: _ 1713

JZ: 51,5

SZ: 3,60
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The oxal kyl at ed products are advantageously freed fromreadily volatile
conponents (e.g., by distillation, Fpé)&*ﬁ}ﬁléy in vacuum). The great
advant age of t he’ process according to resent in- vention is that

| ow- qual ity, dark-coloured fats may be used whi ch are normal |y

char act er Besiggibl 6. anodimPBaﬁﬁau.fgr action of free fatty 13 acids, e.g., 5
to 15% Nevertheless relatively |ight-coloured, |ow odour products are
obt ai ned. ArDss Osalkybalungsiraiyiet wirg adfld@tgleichs WﬁlSﬁWieGh Beidpl 52 QitforfdrispiRBér. €s wird ein
nmonoal co- Reaktienspreduktomit wimernd GehalCin enganissio igblaindeinern (8131 vor ISSEGEE.-BH BndO6ine®O Bl N
sol i d f% asthmelagunkiior tAQti Gigrhetten.al t ernative A or B, fatty substances having
i odi ne numbegusertifdupgsgemisarO(erwepdustier abl y bel ow 70 are advant ageously used.
The fat portlon of the fatty substance m xture preferably has an iodine

val ue of preferably bel ow 60, the fractlon of fatty acid al kyl
ester of thecfat St ce mxture advanta eous- has an iodine val ue
of 0 td°135,°"" 2mm 't t Tf’% gF” s Q?&?’Pt@'é?eoﬁ’% hE’I?H?I Tise
stance m 4 g ﬁBﬁ ik °"°" uen g°' 5 Jsgf’ % f’°’°‘ "CES oo pigion

I
| |1 ust r at e yg%eﬁ( I OWI ng “e’?é%{‘ rEv a t""d ar?:?ga' br evi ati on

15 Beispiel 11 Det erm nation met hod . V. | od| ne val ue
DGF CV 1T 'dE!‘Fl_V. hydr oxyl val ue DGF GV 17 a A V.

aci d val ue Chromgegerbtd Xt daioMsoRerh IPbIlRergerbstoff nachgegerbts, Qg'ﬁ:rbg Ainderbadie, FalYstiirke bis
saponi fi cesibsm,o mhi@erdenXe-563- ¥ ir315 % Flotte wihrend GYENIIRRN miPY0 ¥eded Rbched sblblnga

i nt erhalifidn Fibdukis ezger i das(Falzgewicht) gelickert. Nch plaxidtblichér Trockrkflg LidFertigstel-
Deut sche Gag elhiils mhakdhr weicihie] gésebrhaldigesBakbidivgbt urld GasbamsderSait séhr @balen® Milkéth und
sci ence aheber ldchtbegllingighdit. The cl oud point was determined in clear oil after
separation of the salt fornmed during neutralisation. Exanple 1.1.
Oxal kyl atEﬁiﬁLﬂK)O g of an animal fat Wmch Is paste-like at 20e[rr]C due to
solid fractlons cloud point: 22.5[err]C; I.V.: 56) is mxed with 100 g

ol eic i Tég?'@r tngP'i"ts" °xa!<2"°é?fr 'fesstoffs upd ihre Yysfoniqrungs- bzg SSuliatiayngserat ed

to 30[er r ierjop, dilizsigan, sul ePffeavam pulfafiorery Frttstaffansauf

white fat ° i r‘ﬁels aég ‘i lﬂ"?% Ung priolgtrpgeh ?'N f@bus
fatt y SUb r?l t en :m ﬁmd %alrg hro s Nerr
459 pos@sggm%? .&9. “6 ol Loyl Dot o ""?feﬁ? "“’,ﬁer

ni trogen afcp %td% V\’éﬂneig' ot Wit el P@be 5" lgén%sc%ﬁ # (l 6 Jlét nd 2 gen bei

65[ err] C, 16 tPdeiiger? DieBe eﬂurﬁfoQP\Y rgnlbtﬁﬂ%rf&&n o1 H pressure

of 6 bar is not exceeded. The reaction IS term nated after 3 hours
i ncluding a post-reaction period of 1 hour. After cooling to about

30[ £, I pati i th
k[Jerr]:; PEHEIRLT pation wi

4 Produkt Lichtechtheit Warmevergilbung
Zeit(h) 72 24 '
Capelinsl® 2 -3 1
®  Larasl 4 2 - 3
Beisp.1.3. 4 4
50
%

Capelindl ist ein spezielles Fischdl

55 Beispiel 13: Emulgierverhalten

Zur Uberprlifung des Emulgierverhaltens werden die Oxalkylate aus Beispiel 1.1. und 2.1. sowie zum
Vergleich Larddl nach Beispiel 1.3. sulfoniert bzw. sulfatiert und mit einem Mineral8l vermischt. Die



96% sul furic acid is carried out. A yellow oil which is clear 'at 20[err]C
is obtained. Viscosity at 20[err]C .S (acc. to Brookfield Rv 1/10
rpm H V.: 43.7 (;{/35157&@' 168.4 1. V.:
58.2 A V.: 3.1 doud point: 4. 3[err]C Exanpl e
1. 2. SuEh@8sskiasiititdbl Miséhfhoh infcht 24atidvBS 8 € wafmeRy HitGigswedbdd AR VerBktfhis 1 : 4
- unsat ur afrepbuft@t.t y aci ds) 560 g. of the oxal kyl ate .of Exanple 1.1. is m xed
with 240 g of a [err]-hydrocarbon m xture and 200 g tall oil fatty acid and
reacted under vigorous stirring at 30 - 32[err]Cwith 300 g 96% sul- furic
aci d sM t ipabelblBoBes. After a secondary reaction period of 1 hour,
neutral i satron wth 30% sodi um hydroxi de solution and m xing with 1000 g
20% salt solution is effected. After phase separation, the salt solution is
wi t hdr awn—~the-pr-rs-adjosted-to-6-5-and-the-water-ctontemnt-to-20%wt. org.
bonded [ ghlikonat nBch% W . MeMLANG 80hNh'n g - BeubteLldky R¥a@sDl € 1.3.
Sul f dhat jon/ S Iga iQn gn t he ag ence o; h% ocar- bons and unsaturated
fatty ac?’&gfpsrjs 01g3oxaPRy| at &Y §°E§En% ’é‘%@iﬁ s PRUI$IRPi n the absence of
hy- drocarbons with 300 g 96%eul +%ri cGawi 4% undernaclyol cssunsderri ng at 30 -
neutralisation and processing is carried out as in Exanple 1.2. The oil
‘which i sL@FE8L at 20[err] C had%a cont eB® of organptahtystapibd S03 of
\5,/3%w. Exanple 1.4. Oxidizing Sulfitation A mixture of 700 g reaction’
_product of Exanple 1.1 and 300 g of a hydrocarbon m xture of the chain
\length Cl0-C22 is oxidised at 90 - 110[err]C under_ passi ng through of air
untilzothe decrease in the iodine val ue anounts to 2Fh88&R oxi date is
sul fited ai. 8 err]C by adding 9% wm..of sadivumdisulfite jndhe formof a
solution satu- rated at 50[err]C. The product set to pH 6.7 is an oil which
i's opaqu@%&sm’erhb 16 npl e 2.80 oxal Kyl &% I\ mixture of the raw
mat er i al s-.according-4.0. Exanpl e~ dod- Lot Qi o= d NG-sSOld L fraGtdons- at - -~

20[ er?] C,_ consj st i of 1600 ni mal f and 400 laic acid nmethyl ester
IS react &F’tﬁq#ﬁ;r};‘%m ene Ooxi 61as'i n géarrpl e 1. 1.%’?;3aque yellow oil is

obt ai ned wht-eh-+-5-4 -0+ v+ S=~€OtIS- Bt -2 eFF -G =t A rmm e e 56- 9
. S. V. "172.5 1. V.. 55.5 A V.:
\4.0 G oud point: 4.4[err] C Exanple 2.2. Sulfonation/Sulfation
* Siedebereich: 200 - 350° C/0,266 bar
Viskositdt 20° C: 65 cPs '
Dichte 20° C: 0,893 g/cm3
: 35
Y
Beispiel 14:

Beispiel 2.1 wird wiederholt, nur daB anstelle von Olsiuremethylester
40 a) Olsdureisopropylester
b) Olsgurebutylester
eingesetzt werden.
800 g der erhaltenen, bei Raumtemperatur flissigen Oxalkylate, werden jeweils mit 200 g TalléHetisiu-
re vermischt und mit 300 g 96%iger Schwefelsiiure wie in Beispiel 1.2 sulfatiert und aufgearbeitet,

Tabelle 3

Produkt nach Beispiel | organ. geb. SO; % | Steigschmelzpunkt *C | Lichtechtheit | Warmevergilbung

50 nach 72 Std. 100 * C/24 Std.

14a 53 12,7 4 3
14b 52 12,5 4 3
55
Patentanspriiche

1. Verfahren zur Herstellung von fllissigen bzw. flieBfihigen Derivaten von Cg-Cos-Feitsiureestern von
aliphatischen C;-Cs-Monoalkoholen oder Mischungen dieser Fettsiureester mit natlirlichen Fetten oder
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The oxal kyl ati on product is sulfonated/sulfated in the o I n
Exanpl € 1.2; a product is obtained which has a content Bﬁlﬁﬂﬂ%"ﬂﬁmml
bonded [err] of 5.4%w.. and a mBERVAP PMBt of 6. 0C Ex L s x
Oxal kyl ati on 1000 g animal fat of, Exanple 1.1 and 1000 g stearic acid

t hyl ter (titre: . 27 . S.V.: 196 . ted at 16Q[e [
the pres ?‘LE‘;;L eyl gor iy ten Ses AHOPRP D 2P 6§ NBTT O EO GBS Aoy e

oxi de. APf @Mtralisation-with 96%sul furic aci d, a slightly opaque,
yellow oil is obtained. C oud po#nt: 12.5e[rr] C Viscosity at
20[err] C { a,s (acc. to Brookfield Sp. 1/10 rpm H. V.:

43.0 SSI.V. ':rabegﬂg 2: 141. 4 17 1.V.: 23.8 A V.:

3.0 Exanple 3.2. Sulfonation/Suléation The oxal kyl ati on product is

sul fonat edLsulfated.iLo-the_sane.man=.nec._as-io-Exaople.l-.2__A_reaction
product is obtai ned which has a content of organicall Y: bonded [err] of
3.9%wb. IHGTSPAREI PPRB point off go.SSFePr Pch Bxanpl EexTiedlung, AT on A

m xture oBefB8piglbzeB.t aukow ( Su¥fona8MiheYals1Z, Emullston36. 2[err] C) and
1400 g oleic acid nmethyl ester Ve: 1 LgV.: 1 i - ed with
propyl ene oxide as in Exanple f‘% & ou%ggéi gt Babn i- 5.%@?{9&] C

Vi scosity-atr—20ferrf€--=--32-mPa-s-(Cacc-~to-Brookfrerd-Spg~=t/t0~rpm--H V.
45.5 & V. Larasl 162. 80l . V.1 80 nich® @tApY1:,

3.2 Exanple 4.2. Sulfonation/Sulfation Sul fonation/sulfatization are
carried out in the sane manner as in Exanple 1.2; a product is obtained
Wi ch has a content of organi- cally bonded [err] of 5.2%w. and a nelting

poi nt of 5. 0lerr]C Exanpl e 5.1 Oxal kyl ati on A npxpraseRf 1400 g beef
tall ow and 600.g oleic acid nethyl es- ter, raw materials as used in
Exanpl e 4,71 Teacted WIh PropyTene-oxrde as Th Exanpre 1717 -Troad—poi nt :
10. 4[err] @Gedispiesa ty. B3 20[err]2D 52 ngd. s (acc. &vaBibokfield Sp. 1/10
rpm H V.: 51.0 S. V.: 171.3_ 1.V.. ______
51.5 pg V.=~ TTTTTTTTTTTTT 3760 T TTTTTTTTITTTTTETTTT

Beispiel 2.1. 20 80 - stabil

3% % giedebereich: 200 - 350° C/0,266 bar
viskositidt 20° C: 65 cPs
Dichte 20° C: 0,893 g/cm3

) 35

Beispiel 14:

Beispiel 2.1 wird wiederholt, nur da8 anstelle von Olsiuremethylester
40 a) Oisdureisopropylester
+  b) Olsdurebutylester
eingesetzt werden.
800 g der erhaltenen, bei Raumtemperatur fllissigen Oxalkylate, werden jewsils mit 200 g Tall6Hetts&u-
~ re vermischt und mit 300 g 96%iger Schwefelsdure wie in Beispiel 1.2 sulfatiert und aufgearbeitet.

Tabelle 3

Produkt nach Beispiel | organ. geb. 803 % | Steigschmelzpunkt *C | Lichtechtheit | Wirmevergilbung
nach 72 Std. 100 C/24 Std.

50 :
14a 53 12,7 4 3

14b 52 12,5 4 3 —
55
Patentanspriiche

1. Vertahren zur Herstellung von flissigen bzw. flieBfihigen Derivaten von Cg-C24-Feitsiureestern von
aliphatischen C:-Cs-Monoalkoholen oder Mischungen dieser FettsZuresster mit natlirlichen Fetten oder
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Example 5.2. Sulfonation/Sulfation The oxal kyI at I on w@
sul fonated/sul fated in the sanme al eaction
product is obtained which has a ggﬁt e:%’s 8?38 edwerr] of

5.5% wt. and a nelting point of 14.[err]C As to the use according to the

present i NVl wiche B&iHIhBRpator 1dPsifd S Bsts ARBIBGnthalse GndibaBioreh BRMIsERAWRE S
of cattle hiygies FelbaBnariNel Mo AREEY Diglyesitoh Qhich URBI2ENgSini womEsking Sindfd
havi ng a shawpenosid st amaate® TebRatiren? inTGhgohwarf Bisistiief UGtalshtdidn, Sficdlefuhg. bkar 45
m nut es W t ISulliéogl ded athalndh Uréetziingspredufis Ogbigatiesentaldd adch Egoxidioring an gegebdne® t O
5. 2. The | e Nestralisationd tér dnseizdngbproduith.edadiimh gskeahzeiotimet el Mderals Awsbiéngsstoff

| eat her s hawentwedeexcel | ent grain tightness and | evel ness of col our are '
obt-ai ned. &Bﬂim qinen Cq-Carolisiurepsign eines alihatisthendditGseManpalkebolsy et anned wit h
an ani oni c e mer tannin and having a shaved substance of 0.8 to 1.0 mMm
are fat-1li quolag?i"e’a't"'s@‘@['%\’qn '(‘L“qeﬁe’fiﬂ‘%“f Gecfzee-FetisAyrengton einas; afphatischag; %I’PSM%T

t he pr&tuct ob‘tha'ﬁﬂ‘eﬂ" " oz 1 pis 9p Gey; @W@%'hé“@ﬁﬁ?éﬂ“%@?’gf‘ﬁg‘"d

usual drying &R toile gpaitand N%FW' ‘f% % n
uphol stery ar 8?519§ﬁ“i§'88° ?"8?? 8’8 33‘8?'&7 W & ¥;°8 HREE hi gh | ght

Iﬁ:f pegjl zE’%%keﬁ é@ni%&ﬁ%%&&% Latd gséf.;?&“&%tr%caé f%o %b? c%.é nggg
and heat - yel OWI ng and conpar e : vcvil%t h non oxaﬁ?(saﬁa e% I qu , onated or
syl fated §atiManihdadniiemier ARBrutHaSttbid £ Gadubclibkeh@SHAHEE 8as! rtanGlt 5 bu@@bo%&u -%
accordi ng t Quiddbhdxiatttidigswhite 110 1o 2BNGbw.-tcRikyidndilict; BefogénSiun Bl Mengé BesABiRjobdtsonat
(20% wt . I el Aaédangdstbies, b@kyipaper wei ght, on chromat ogr aphi ¢ paper No. 2040a
(Schl eleo:her R & SchA 1) and exposed to light for 72 hours. The assessnent is
carried oat Veifdhfentnheh direplenAnspriiehe-bijy 3 delueh hékeimzaichabtedas BlireOxalkydibrarig diteeodbi ght
f ast ness of nishereohlkyisnoidecsirigesplze wertidne wohreh bk Varweiglong vanrmebr ele einéro Atkglsrioxiti [
yel - | owi ng Atilefrasige privgedecnastzeimpitder edsr ipy @quschk dingesetetewswien.bed above and stored
at [err] for 24 hours. The assessnment of the yellowing is carried out
fol | owehg 5.t Yerfghranmsgh ginem dyr wspriiche T4 & dadurch gekepnzeichnet, daB die Oxalkylierung in
Li ght f ast n&isgenwald basis rﬁﬁWSﬁtgrerl-lvmsNitrmn oder Kalnpgnhydroxud oder -alkohglat o@'pﬁ&aysﬂzqy | *
2 - 3 von Rettpauren, gurghgeflhrt wird. 2 . 3 Ex arrpl e

1.3. n ol C
@i Yoifbroncogey & 59, Lo %&;&w $ G
behav%ﬁ?ﬁt hé™ eratﬁ"E"Ya{E% o?oAg V°'z+gswe'?1 0 big SRR ofr conpar i sonI "

purposes, 7| foflanQinl nadf &ne?rPth%éﬁr@cﬂe ?bisSe! btk heRbndelhiot 3P bn AosgangSdishe Hhit< €0

with a mner zahlen unter 100, bevorzugt unter 70, sinsetzt.

C 35 8. Verfahren nach einem der Ansprliche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daB als Fettsdureester die
/ Methyl-, Ethyl-Isopropyl- und/oder Isobutylester eingesetzt werden.

9. Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, daB die Sulfierung der
Oxalkylierungsprodukte im Gemisch mit Kohlenwasserstoffen und/oder ungeséttigten Fetts&uren durch-
40 gefiihrt wird und die erhaltenen Reaktionsprodukte neutralisiert werden.

10. Flussige bzw. flieBfihige Derivate von natlirlichen Fetten und Olen, erhiltlich nach einem Verfahren
geméB den Anspriichen 1 bis 9, gekennzeichnet durch eine Lichtechtheit, gemessen nach 72 Stunden,
von mindestens 4 und eine Wirmevergilbung, gemessen nach 24 Stunden, von mindestens 3,

45 bestimmt nach DIN 54004.

11. Verwendung der filissigen bzw. flieBfdhigen Derivate von natlirlichen Fetten und Olen gem#B Anspruch
10 bzw. des Verfahrensproduktes gem#&8 Anspriichen 1 bis 9, gegebenenfalls in Kombination mit
anderen fettend wirkenden Stoffen sowie anionischen und/oder nichtionogenen Emulgatoren zur Fet-

50 tung von Leder.

Claims

1. A process for the production of liquid or flowable derivatives of Cs-Czs fatty acid esters of aliphatic G-

55 Cs monoalcohols or mixtures of these fatty acid esters with natural fats or oils that are solid at room
temperature or comprise solid fractions and/or their mixtures with free fatty acids and/or mono- and/or
diglycerides by reaction with at least one alkylene oxide at elevated temperatures in the presence of

alkaline catalysts, sulfonation or sulfation of the obtained reaction products, optionally after epoxidation,

1



oil. The enulsion stability of the mixtures aft “ﬂncmml | wat er
havi ng a tenperature of 60[err] Epd%%gd’atlo essed
r

Table 2: Sulfonaté acc. to Assessment
of Exanple 1.3 of Sul f onat e M neral oi I * t he enmul sion

% wt . and optondl neutralization of the reactichpkdilicts]. chidtorided ifkhAlad starting material sither 20

80 A) at least ong1CJ-CS st la€ld estor pfﬁh&ﬁmaﬁmrml rﬁanaarc’bhor 20

80 or stabl e Exanple 2.1. 80

st abl e *Boi B) agixtuengfet least one Cg-Cz4 fatly} GiGid -ost@S® [aerai‘p]miﬂb(lh-lﬁ@nobealcohﬁl Fcoixtue

20[ ersr] C.  ratio of 1 to 99%66.. ©RliveDe the iidta) mixRed, @nd thefats that are solid at roof, t&BBralre e r |
Exanpl e 14: coxuipgp$alid fractionisarer used hedaftonstarting: materials optisnilly igomprising fressfelinerids s

ol ei ¢ acid merchyrdieediglyperieys. ol ei c aci d i sopropyl ester 21 b) oleic acid
butyl est er are used. 800 g of the obtained oxal kyl ates which are |liquid at
room t efn THR PRESSP écqogfmeéeﬂa'wﬂxeafasww i fapt % mixtyre CQS“H"S'F%?O(S‘? S0%rvek, of Gpilfes

sul f & ed & 2pf Y SEALAIRRaHECr %Pd"?jm@%q%'éﬁﬂs? 73 ferggimgtetid: | " Exanpl e 1. 2.

Tabl e 3 Pr.[(')](e:l ur%E:es accordin % at%\?( Q)de c'l\é.i:‘\nl\est charact%rz]éd in Enatt oxalkyi_%n is cgi'ﬁecuo ougwrgrg to
[err] %%xrr% rab|¥ %é/”gt T(Ele relative to Ie amount orC 3'

72 hours
i
14b . afgz 125 S* CLAIMS 1. A

proc eSS4f Othe meese 5&@% Dby Ghe bl cﬂinsd1 873 curmbédan derdnu 3f deV8 3 alftedeudaes
\fatty aci Gréssb®ob the bxalkyletdh ddnll tn da hdre HBAIEHRIafkPBR SRid® s UBAdX the lYIEHS oRfiestae S e
fatty aci dd@sterfies sitedsBivéhadridk almididd.S or oils that are solid at room
\{Wenperature or conprise solid fractions and/or their mixtures with free
f at t yo ab.i Othe aroddss acaoriing-to anychine bf kg ¥ ot chdmsterizgd inctbet the @Ralkydatidn isitardiedast one
al kyl ene dxihdeprembnce|ob alidlied catalysise sumh @s egdiumm ort prtasgivre bediodieak alrbHolate analkali
cat al yst s,saksudf fainedidson or sul fati on of the obtained reaction products,
optional l'y after epoxidation, and op- tional neutralization of the reaction
product &, Top&fosess @pqowing to AVt gRaof daims 1 4§ PhargCiaized inj that thej opagyviation)is garriqdeolist one
[ er r 5 f at t3y'omeprefures fapgingfoma130 &n 209 natpratergoly 189 98Ral cohol or B) a mi xture of

at Ieast one err fatt acid es er of an aliphatic err mpnoal coh in a
m xt ur e’ atp °6‘?ss Ccep ﬁ;\gg"e °fr° E?tl@g Hacteq dt"bih%ﬂ fedals hawing io %e fats
that are JYPPY ‘éfbeP‘S ?RP v bplow £0.8 rise solid fractlons are used,

kl/he .lar?‘t 5.6 rThg ) E:gss Qgcormi 95} §ne of claims 1 to 7 characterized in that the methyl, ethyl, isopropyl,

and/or isobutyl esters are used as fatty acid esters.

9. The process according to any one of claims 1 to 8 characterized in that the sulfation of the oxalkylation
products is catried out in admixture with hydrocarbons and/or unsaturated fatty acids, and that the
35 resulting reaction products are neutralized.

10. Liquid or flowable derivatives of natural fats and oils obtainable according fo a process as defined in
claims 1 to 9, characterized by a light fastness of at least 4, measured after 72 hours, and a heat-
yellowing value of at least 3, measured after 24 hours, determined following the method of DIN 54004.

40
11. The use of the liquid or flowable derivatives of natural fats and oils according to claim 10 or of the
product obtained according to the process of claims 1 to 9, optionally in combination with other
substances having lubricating properties and anionic and/or non-ionic emulsifiers for the fat-liquoring
and greasing of leather.
45

Revendications

1. Procédé de préparation de dérivés liquides ou fluides d'esters d'acides gras en Cs & Cz4 de
monoalcools aliphatiques en C; & Cs, ou de mélanges de ces esters d'acides gras et d'huiles ou
50 graisses naturelles, qui, & la température ambiante, sont solides, ou contiennent des fractions solides
et/ou leurs mélanges a des mono- et/ou diglycérides et/ou des acides gras libres, par réaction avec au
moins un oxyde d'alkyléne, & des températures élevées et en présence de catalyseurs basiques,
sulfonation ou sulfatation des produits de réaction obtenus, éventuellement aprés époxydation et
éventuellement neutralisation des produits de réaction, caractérisé en ce que, 2 titre de matigére de
56 départ, on met en osuvre, soit
A) au moins un ester d'acide gras én Cs & Cz4 d'un monoalcool en Gy 4 Cs,
soit

12



optionall'y conprising free fatty acids, nono- and/or d'“l L“ E'H he
process according to claim1l chareﬁg)cy’g'?zlgéjBiln that a n“ “ﬂﬂll ﬁﬁmlr ng
20 to 50% w. of [err] fatty acid est an aliphatic*[e¥r]- m¥nodl cbhol
is used as starting material. 3. The process according to any one of clains
1 to 2 char acg@in-méihgsl dbilmbiiéin &eraladliigradéh ¢:Sa CAld'unaRbnBakdooldiibHatidae o C1 2
00% wt . of ales by unprogottiodale Msiambedal 3/ 909% oh Poldb,%pariappsf awnmihgagiobaixét e,
relative to tgreissasraoliabs dfia températinaravibage,N@i cintednt tecichctiohs sdiides P apérature
accordi ng to awbanenel B neli@esnds déparbcifes bradentiérdieu contigrdent vanhallementades mono-
sever als al ky| efoe digly¢crides stipuedes seidbs foms. libles 23 oxal kyl ation, and in case
nore than one al kyl ene oxide is used, the al kyl ene oxi des are added either
successi v&| Yrogidésyivant jg rayepqieations!, carpeiériss e essquedop uilien: Aditre do Meliere Ae dipprt.nai s
1 to 4 char g¢laege. qui serent 20t 3% ep@oids A1k petert I’ GAde grag &P (Gred Gtid'up Anonepiscol
presence of aiphpligue o4 Gyd Ceat al ysts, such as sodi um or pot assi um hydroxi de or

al coho’® | at salts o ci hre
n
C

of .al kal i f fatt ds. 6. T rocess according to
any one o r°5iﬁ§"wa§rge<5g% e %%ﬁﬁf'%?:&gﬁeﬁt 3'%%%%:@% ool
carried out r (e Vao]] . . efera
180[err] C. 9%t%"ef%r E)a%%osséela ‘f:or'dldeng '?aég%aﬁeil 8?1% o} ?é’?';fgr's 1 to 6 character-
| zed i, tpalpRERr Lhvak 1ERd %néuﬁh@e%g'rmnai&%ne% quiersefl HebdBiel QR vue do
preferably Bghgyhiéh) on MeEotiSitite uf ou PR RS &a Tl 188 db PutiébiiorPE oIl dun
(clai ms 1 t 0 ohyd6 BeksHe dn-utikisd Rl okydied Makylsh&Rs URIaBIL tes BltfY bu o S&RGELY! . and/ or
_1sobutyl esters are used as fatty acid esters. 9. The process according to
\any one of. ®laaédabsullvart Yuih GUBROR0E @és relch@iBations 1 B, chrBdrisdibih b iqes I'af entrBend
oxal kykeat i oNoxakyatidd bis piésenceadier catdysauki basitjuea s Wwh @lcudldidotihgidraqas Bostmiutndg/ or
unsat ur at ed dé attsgiumcouctie, sela delmétaad aldalns dlagidasigrasng r eacti on products are
neutralized. 10. Liquid or flowable derivatives of natural fats and oils
obt ai n- ol Erogédéotuiypn duneoauslcpndue dessrevandigaipdsnt d . §. garediéaisdren te aus on entreprencit er -
i zed by a | i'gakyiatigr d desstempsratuses ded3a f 200 ° Cpgauréferanse 462 #8078. hours, and a
heat -y# | owi ng val ue of at |east 3, neasured after 24 hours, de- ternined
fol | owi ngt ReEocerst Wﬂa‘tdf’“ﬂ‘ﬂ":mﬂﬁ? rpyendigsiians & @ %fca‘?ﬂ%"sﬁiegt}la AUg Fory pifsea pase
deri vat i ves M3ferep e depart aveq des lndiges{ipde infériews 4;1AQ de prétéren WUS2 Yt t he

. product o%t ?‘iro%f salgcg[,uqlier& t 9 %Ee Ipregglea%s o1f _;Ic?rg%%% t o Qb ,{))rpt.ié.s%q?asle!ségi n
L D.rrbl n?ot I on fnv&h ] u§s.§ yliﬂues, isﬂogrt;%;gi $i§bou |$obﬁ§i6k3}% tltrF est rélfdfaggts ra%TDh tre . nd -
ani oni C and/’or “non- 1onic e Irrrers tor e fat-lrquoring and greasing of
lleather. g procsds suivant rune quelconque des revendications 1 & 8, caractérisé en ce que 'on entreprend la
sulfuration des produits de ['oxalkylation en mélange & des hydrocarbures ef/ou des acides gras
insaturés et on neutralise les produits de réaction obtenus.
, 35
\/ 10. Dérivés liquides ou fluides de graisses et d'huiles naturelles, que I'on obtient par mise en oeuvre du
procédé suivant I'une quelconque des revendications 1 & 9, caractérisés par une solidité a la lumidre,
mesurée aprés 72 heures, d'au moins 4 et un jaunissement thermique, mesuré aprds 24 heures, d'au
moins 3, selon la norme DIN 54004,

40 }
11. Utilisation des dérivés liquides ou fluides d'huiles st de graisses naturelles selon la revendication 10 ou
du produit obtenu par mise en oeuvre du procédé suivant I'une queiconque des revendications 1 2 9,
éventuellement en combinaison avec d'autres substances nourrissantes, comme aussi d'émulsifs
anioniques et/ou non ioniques, en vue de la nourriture du cuir.
45 }
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