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(57) Abstract: The invention relates to a method for preparing a composition, referred to as base composition, preferably a food
composition, the method comprising: - providing ground roasted coffee and a fat; - mixing the fat and the ground matter to obtain the
base composition. The method is characterized in that: - the particle size distribution of the mixture is between about 5 um and about 25
um; - mixing is carried out at a temperature greater than about 28°C and less than about 85°C. The invention also relates to a method for
preparing a composition, referred to as final composition, from said base composition. Finally, the invention relates to a composition,
preferably a food composition, obtained according to one of the methods according to the invention.

(57) Abrégé : L'invention concerne un procédé de préparation d'une composition dite de base, de préférence alimentaire, le procédé
comprenant:- Fournir une matiére grasse et une mouture de café torréfié¢;- Mélanger la matiére grasse et la mouture pour obtenir la
préparation de base,le procédé étant caractérisé en ce que - le mélange présente une granulométrie comprise entre environ 5 um et
environ 25 um;- le mélange est effectué a une température supérieure a environ 28°C et inférieure a environ 85°C.L'invention concerne
également un procédé de préparation d'une composition dite finale a partir de ladite composition de base.L'invention concerne enfin
une composition, de préférence alimentaire, obtenu selon 'une des procédés selon l'invention.



