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ans € c zein srasprebhentia Fogél a |ytatmweist( ki) on ce quo, lorsque ledit niveau In
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catloﬁ%veﬁ AUMNS caracteri see en co qu' aprbs J‘t%"%lj Pard uvpripre. da B oate @) Y sque
it appareil et par ann ation de la cuison, ou
la CUJI Si’%ﬂ\ St Revend gatd |r 5 e | tr d ff réré-
interro % %ﬁ {an gﬂyﬂ'ngolrb e%gr?e (3) estﬁl flée %e 1? remls
| * annul 19:3“ are dgléllé mg ;L“ t hode M%hl hE taire
35 te te rature de cha @t? con enu ans
Ia chanbre g,a@f#g kbofoP@ gl 6e est rm(f |oe et quo | e chauffage est
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s un détecteur (17) pour détecter une tem- 40
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